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VITESSE EXCESSIVE :
Le passage trop rapide dans le centre du village est récurrent et provoque 
divers accidents avec les animaux domestiques. Évidemment, les conducteurs 
ne s’arrêtent pas... Cette problématique a été évoquée lors du dernier conseil 
municipal et si cela devait perdurer des solutions seraient proposées comme des 
ralentisseurs de vitesse. Nous vous invitons à faire preuve de civisme et de respect.

ETAT CIVIL
   NAISSANCE :

Léon GUERIN le 08/10/2023

MARIAGES :
Laurent SCARABELLO 
et Nathalie DUCASSE

Benjamin THIERRY-GUILLON 
et Justine BARON : le 15/07/2023

DÉCÈS :
Myriam GUILLAUME le 12/06/2023

NOUVEAUX ARRIVANTS :
Élodie THIBAUDEAU et Romain 
GAIDIOZ (route de la Bassanne)

Clément DUCOS CAPOBIANCO et 
Chloé BENOIT (route de Faugeroux)

NOUVEL ARTISAN :
M. Jérémy TAROT, 

installation, rénovation 
et dépannage électrique

jeremyelectricite@gmail.com
9 Pignot Nord ,33190 BARIE

06 71 38 15 54

Le mot du Maire

Chères Bariotes, Chers Bariots,

La période estivale s’est terminée 
en nous ayant offert ses plus 

beaux jours de soleil, parfois 
un peu trop, j’espère que ces 
moments de vacances vous 
ont profité pour entamer 
une période automnale qui 
s’annonce plutôt humide.

La rentrée pour nous est 
intervenue à l’occasion 
de l’inauguration de notre 
réseau de chaleur, chose qui 

aurait dû, par l’intérêt qu’elle 
porte à l’utilisation d’énergie 

renouvelable et à la mise à 
disposition de nos locataires 

d’une production d’eau chaude et 
de chauffage à moindre coût, susciter 

un réel intérêt auprès de notre population 
et des utilisateurs concernés, à notre grand 
étonnement ce ne fut pas le cas. C’est tout 
juste désolant vu l’investissement humain 
que cela a nécessité.

Heureusement côté officiels nous avons fait 
carton plein, ce qui prouve l’intérêt qu’ils 
ont porté à notre nouvel équipement et à sa 
nécessité.

La satisfaction de l’été, c’est le résultat de 
la mise à disposition de la salle des sports 
à notre jeunesse qui s’est passée sans 
problème, nous encourageant à étoffer l’offre 
dans le futur. C’est aussi la mise en place du 
nouvel adressage nécessaire à notre époque 
où la connaissance de son village et de ses 
habitants est plus que limitée par les divers 
services.

Pour terminer, je souhaite à tous de traverser 
la période hivernale sans encombre et au sec.

Bien sincèrement,

Le Maire,
Bernard PAGOT

À la suite de l’opération de ré-adressage de notre commune (conformément à 
l’obligation nationale) de nombreux habitants ont souhaité pouvoir bénéficier d’une 
aide personnalisée afin de formaliser ce changement d’adresse auprès des services 
publics (impôts, carte grise, sécurité sociale, caisses de retraite, pôle emploi, etc.) 
mais aussi de services autres (banques, assurances, etc.).

Nous rappelons qu’ils peuvent bénéficier d’une aide fournie par France Services et 
ce par deux moyens complémentaires : 
 • en s’adressant par téléphone (07 72 29 39 22) ou par mail (apefem-
franceservices@orange.fr) directement à l’Apefem ou en se rendant à l’un des 
rendez-vous du fourgon de l’Apefem (dates et lieux disponibles sur Fourgon@
pefem rural’it France Services).
 • Autre possibilité d’aide administrative sur rendez-vous aux permanences 
antenne France Services :
Auros (06 09 61 55 88) Mardi et Vendredi de 9h00 à 12h30 et 13h30 à 16h00
Caudrot (06 23 30 03 93) Lundi et Jeudi de 9h00 à 12h30 et 13h30 à 16h00
La Réole (05 56 71 71 55) du lundi au vendredi de 9h00 à 12h30 et 13h30 à 16h00 
Monségur (06 23 30 03 93) Mercredi et Vendredi de 9h00 à 12h30 et 13h30 à 16h00

Possibilité de prendre RDV en ligne avec les agents France services sur :
rdv.reolaisensudgironde.fr

NOUVEL ADRESSAGE

Notre Histoire

Depuis quelques temps nous voyons une 
nouvelle culture être développée dans 
nos champs : le Sorgho. Ces 3 dernières 
années, les surfaces semées ont été 
multipliées par 4 en France.

Il s’agit d’une céréale originaire d’Afrique, 
une graminée herbacée cultivée pour ses 
graines et son fourrage. Elle ressemble un 
peu au maïs par sa tige et son feuillage 
mais son système racinaire la rend plus 
résistante à la sécheresse. Au rang des 
céréales, elle est à la 5ème place après le 
maïs, le riz, le blé et l’orge.

Le Sorgho forme une tige pouvant aller 
jusqu’à 3 mètres suivant les variétés, avec 
une inflorescence terminale en panicule 
rouge. Les graines peuvent être noires, 
rouges ou blanches suivant qu’elles 
contiennent plus ou moins de tanin. Le 
semis se fait vers Mai-Juin, il est n’est pas 
exigeant en besoin naturel et ne demande 
pas d’arrosage artificiel. Les graines se 
récoltent à l’automne lorsqu’elles sont 
dures, idéalement avant les gelées. Elles 
sont ensuite séchées et décortiquées 
pour enlever le son. Elles sont ainsi prêtes 
à être consommer sous forme de graines 
ou de farine (de couleur brun rosé).

Le Sorgho contient des protéines, des 
acides aminés, des vitamines et n’a 
aucune trace de gluten. Le Sorgho planté 
autour de nous est un Sorgho graine 
(rouge).

Né à Barie en 1926 de parents 
agriculteurs, Robert va poursuivre 
l’exploitation familiale avec sa femme 
et sa fille, Danielle. C’est en 1965 qu’il 
va s’impliquer dans la vie communale, 
débutant comme conseiller municipal en 
1965 pour devenir maire de 1977 à 1995.
Trente longues années au service de 
son village ou il va oeuvrer au bien-être 
de ses habitants, notamment lors de 
la terrible crue de 1981 où il a servi sa 
commune avec beaucoup de courage et 
de dévouement.
Dans ses actions communales, citons, 
entre autres, le déplacement du stade 
de basket et de foot situé au bord de 
la Garonne vers le centre du village 
devenu aujourd’hui un ensemble dédié 
au sport et aux loisirs, son engagement 
sans faille au club de football du village 
qu’il a su redynamiser pour que vive cette 
discipline si chère à son coeur.
Il va aussi, de part sa vision à long 

terme, contribuer à la mutation et à 
la modernisation de l’agriculture des 
années 1960/1970. Il participe à la 
création de la CUMA en 1970 (il en 
est le président jusqu’à sa retraite), au 
Syndicat Intercommunal d’irrigation ; des 
organismes plus que jamais utiles aux 
agriculteurs d‘aujourd’hui, basés sur la 
mutualisation et l’entraide.
Il va quitter ses engagements communaux 
à 70 ans et vivre sa retraite chez lui 
poursuivant diverses activités agricoles et 
commerciales. A 90 ans, Robert va vivre 
en EHPAD où il s’éteint le 11 Octobre 
2023 à l’âge de 97 ans.
Bon vivant, amateur de foot et de danse, 
dévoué à son village, Robert a été un 
des maillons qui fait de Barie ce qu’il est 
aujourd’hui.
Aussi, bien que beaucoup d’entre nous 
ne le connaissions pas, nous lui devons 
un grand merci pour son implication tant 
au niveau communal, agricole que sportif.

PORTRAIT

LE SORGHO ( OU SORGO)
CARNET

20 décembre 2023
Le spectacle de Noël se déroulera 
le mercredi 20 décembre à la salle 
des fêtes à partir de 16h30 avec 
un spectacle musical suivi de la 
traditionnelle distribution des cadeaux 
par le Père Noël. 
 

3 février 2024 
Les Bariolés annoncent que la 
traditionnelle soirée des Soupes 
(concours amical avec remise en jeu de 
la louche d’or), suivie d’une animation 
de jeux en famille, se tiendra à la salle 
des fêtes le samedi 3 février 2024 
(apéro à partir de 19 heures).
 

8 juin 2024 
Le concert annuel se tiendra pour sa 
part le samedi 8 juin 2024 (informations 
complémentaires sur cette soirée festive 
dans le prochain numéro du journal 
communal).

DATES 
À RETENIR

Hommage à un homme qui a beaucoup compté pour la commune, 
ROBERT CROUZET.



p.5

Actualité
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Actualité !

LA ROUTE DE FLOUDÉS 

Mis en fonctionnement en décembre 2022 
(merci au père Noël Engie !) notre chaufferie 
biomasse a été inaugurée le samedi 2 
septembre. En effet, il fallait rassembler si 
possible tous les acteurs et financeurs de 
cette opération pour la porter dignement 
sur les fonds communaux  ! Cet impératif 
ajouté aux congés d’été a donc dicté cette 
date un peu tardive mais assurant d’un bon 
fonctionnement car déjà expérimenté même 
si pas tout à fait rodé encore.

Ainsi, notre maire, bien sûr accompagné de 
notre architecte-conseil, de représentants des 
bureaux d’étude ainsi que des responsables 
des entreprises en charge du chantier 
mais aussi le sous-préfet du Sud Gironde, 
le président du conseil départemental et 

deux de ses vice-présidents, notre sénatrice, 
le président de notre communauté de 
communes, le maire de la Réole ainsi que 
d’autres maires de la CDC venus en voisins 
et curieux, le président du SIPHEM, ont pu 
visiter des installations dont la maintenance 
a été confiée à la Régie de chauffage de 
La Réole, en charge de plusieurs autres 
installations biomasse de notre communauté 
au-delà de celles en propre sur notre ville 
centre.  

Après les discours de rigueur qui ont célébré 
cette initiative (la première de la sorte en 
zone inondable en Gironde), un buffet 
a rassemblé élus, acteurs et habitants, 
permettant à chacun d’échanger librement 
sur les vertus des économies d’énergie !

INAUGURATION DE LA 
CHAUFFERIE BIOMASSE

Depuis les inondations de février 2021, la route 
départementale qui nous reliait à Floudés était 
coupée, juste après le pont de Trempesoupe.

Chacun attendait donc le jour où Barie redeviendrait 
relié au reste du monde ! Mais il aura fallu attendre 
septembre 2023 pour voir débuter les travaux de 
réfection de la chaussée... ! 

Apparemment les bariots sont 
patients... 2 ans et demi pour 
un chantier qui a pris 15 jours ! 
Certains toutefois avaient perdu 
patience...espoir ? 

Pour parachever ce 
travail la nouvelle 
dénomination de 
notre route put alors 
être apposée, vivant 
témoignage du 
renouveau de notre 
route qui, désormais, 
ne trempe plus ! 

Suite à des travaux d’affinage de 
bas-côtés et de goudronnage, le 
grand jour est enfin arrivé, l’horizon 
de notre chaussée retrouvé !!! 

11

22
33

44
Mais tout vient à temps à qui sait attendre et, un beau jour de septembre 2023, le 
trou dûment empierré et comblé commença à ressembler à une route. Le miracle 
tant attendu pour notre voirie départementale et ses riverains était en cours !

55

66

Barie libre !

p.5



p.7

LA PÂTE DE COINGS
INGRÉDIENTS
(pour 6 personnes)  

• 2 kg de coing
• 1,5 kg de sucre
• 1 baton de cannelle

PRÉPARATION :

- Laver les fruits et ôter la «peluche». Retirer le coeur et les pépins 
et les couper en morceaux.

-  Mettre 1,5 litre d’eau à bouillir. Verser les morceaux de coing, la 
cannelle et faire bouillir jusqu’à ce que le  fruit soit  bien tendre.

  - Egoutter et passer au mixer. Remettre dans le fait-tout et ajouter 
le sucre. Faire cuire doucement et remuer régulièrement. La 
cuisson dure environ 15 minutes jusqu’à ce que la pate de fruit se 
détache de la casserole. On peut ajouter un peu de citron.

- Etaler la pate sur une feuille de papier sulfurisé. Ne pas 
dépasser 2 cm d’épaisseur pour permettre un bon séchage.

- pour finir : laisser sécher plusieurs jours en retournant les 
plaques de pate de temps en temps. Dés que c’est suffisamment 
sec, découper la pate en carrés, batons ou petits losanges. 
On peut les saupoudrer de sucre cristallisé, mais ce n’est pas 
impératif.

On déguste et on s’amuse !

MINI JEUX

RETOUR AUX BANCS D’ÉCOLE !

RECETTE

Difficile de trouver plus nature et plus 
authentique que le goût du coing ! C’est 
en effet un des fruits dont la saveur a été 
la moins modifiée au cours de l’histoire.

Ce beau fruit d’automne, cousin de la poire 
et de la pomme, est souvent délaissé. Il se 
prête pourtant à de nombreuses recettes 
aussi bien salées que sucrées pas si 
compliquées que ça !

Originaire des Balkans et des bords de la 
mer Caspienne, il était déjà cultivé il y a 
4000 ans avant notre ère et était appelé 
« poire de Cydonie ». Très apprécié  par les 
Grecs et les Romains, il était le symbole de 
l’amour et du bonheur.

Introduit en France au Moyen-Age, il a 
connu une grande popularité. Souvent 
planté pour délimiter les parcelles, le terme 
de « cognassier » fut même synonyme de 
limite dans le Sud-Ouest.

 Si le coing était employé en cuisine, 
on l’utilisait aussi en parfumerie et en 
pharmacie.

 Aujourd’hui, avec sa production de 20000 
tonnes par an cultivé essentiellement dans 
les régions du Sud-est, la France arrive 
loin derrière la Turquie et la Chine.

Sous son apparence toute bosselée, il 
cache une mine d’atouts pour notre santé :
très peu sucré, c’est le fruit idéal pour se 
faire plaisir sans culpabiliser. Il est aussi 
très riche en antioxydants, vitamine C, 
cuivre et contient beaucoup de fibres. Il 
préserve des maladies cardiovasculaires, 
du diabète et calme les brûlures 
d’estomac.

On le cueille quand le petit duvet qui le 
recouvre se retire facilement et qu’il est 
d’un beau jaune doré. Il se conserve 
plusieurs semaines dans un endroit frais et 
aéré. Dur comme la pierre et au goût amer 
lorsqu’il est cru, le coing se consomme 
cuit en gelée, compote, confiture ou en 
accompagnement de plats salés.

Entre bienfaits et saveurs, c’est un fruit 
santé qui en fait la star de l’automne !

NE LE LAISSEZ PAS 
DANS SON COIN !

Petite histoire autour du coing

LE CONCERT DES 
BARIOLÉS, 

LE RENOUVEAU !

BARIE EN FÊTE !

BILAN ESTIVAL
DE LA SALLE DES SPORTS 
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Rétroviseur

L’ouverture de la salle multi-activités 
pendant la période estivale a été un 
franc succès tant par la fréquentation 
de la salle que par le respect du 
matériel et des locaux. Ce qui renforce 
les élus à faire perdurer cette tradition. 
Nous vous remercions de l’intérêt que 
vous portez à cette activité estivale 
pour les grands et les petits !

Pour cause de covid-19, cela faisait 
plusieurs années que ce rendez-vous 
indispensable à l’orée de l’été ne 
s’était plus produit.

Renouveau donc cette année le samedi 
10 juin avec l’orchestre l’Esbrouf 
de Toulouse (musique de l’Est avec 
6 musiciens) qui a su faire danser et 
chanter tout le monde avec le plus 
grand des talents et une énergie 
communicative. En fonction des 
appétits et des bourses chacun a pu se 
restaurer avec un dâl (plat indien aux 
lentilles corail) agrémenté de saucisses 
pour les non-végés et boire à satiété et 
avec modération (...pour certains !). Le 
tout dans une ambiance de fête et un 
beau temps complice.
A l’année prochaine !

Cette année encore, notre fête 
annuelle du mois de juillet fût un 
succès ! Il y a eu un peu moins de 
personnes MAIS plus de Bariots et 
Bariotes (et nous vous en remercions) ! 

Soleil, bonne humeur, jeux pour les 
enfants (nouveauté cette année), 
repas divers, musiques, danses…
furent au rendez-vous pour votre plus 
grand plaisir ! Le tout agrémenté d’un 
feu d’artifice enfin autorisé par les 
autorités… Feu d’artifice digne de ce 
nom et applaudi de tous !

Nous espérons vous voir aussi 
nombreux (et plus encore) l’année 
prochaine pour notre prochaine Fête 
du village !!!!

MARCHE ROSE 
LE 8 OCTOBRE 2023 

Cette année la marche rose a 
réuni plusieurs villages  : Castets et 
Castillon, Saint Pardon de Conques, 
Saint Pierre de Mons, Barie (54 
participants) et Saint Loubert, village 
d’accueil.

En effet, Saint-Loubert a accueilli 
l’ensemble des participants et a offert 
le verre de l’amitié.
Cette journée s’est déroulée sous un 
temps ensoleillé. 
Merci à tous pour votre participation !
Événement qui sera réitéré l’année 
prochaine !

Poème de Paul Verlaine à compléter.

Les . . . . . . . . . . . . . . . .  longs

Des violons

De l’  . . . . . . . . . . . . . . . .

Blessent mon . . . . . . . . . . . . . . . .

D’une langueur

Monotone.

Tout suffocant

Et  . . . . . . . . . . . . . . . .  , quand

Sonne l’ . . . . . . . . . . . . . . . .  ,

Je me souviens

Des . . . . . . . . . . . . . . . . anciens

Et je pleure.

Et je m’en vais

Au  . . . . . . . . . . . . . . . .  mauvais

Qui m’ . . . . . . . . . . . . . . . .

Decà, delà,

Pareil à la 

 . . . . . . . . . . . . . . . .  morte.

mots à caser : feuille / vent / heure / jours / sanglots / cœur / emporte / blême / automne.



Mairie
14, Le Bourg 33190 Barie
Tel : 05 56 61 07 94
mairiebarie@wanadoo.fr

Accueil 
Le lundi de 13h30 à 17h30 et les mardi, 
mercredi
et jeudi de 8h30 à 12h30.

Ouverture agence Postale le mercredi et 
le vendredi de 9h à 12h.

SAMU : 18
Pompiers : 18
Police : 17

Gendarmerie d’Auros
05 56 65 51 51

Hôpitaux
La Réole : 05 56 61 53 53
Langon : 05 56 76 57 57
Marmande : 05 53 20 30 40

Garde Médicale
05 56 61 21 61

Barie Village - Journal de la Mairie de Barie. 
Données collectées en Novembre 2023. 
Certaines informations peuvent évoluer 
indépendamment de notre volonté. Directeur 
de la publication : Bernard PAGOT. Crédit 
Photographique : Les habitants de Barie ! 
Tirage : 160 exemplaires.

Réalisation/impression : Médiatourisme.fr
Téléphone : 06 20 79 14 11

Retrouvez toute l’actualité de votre village 
sur www.facebook.com/Barie-Village

Urgences Vétérinaires
05 56 61 01 20

Déchetterie de Langon
Ouverture du lundi au vendredi de 9h30 
à 12h et de 13h30 à 17h30 et le samedi 
de 9h à 15h45 (18h d’avril à Octobre)

Permanence @pefem // Accès aux droits
Lieu  : Devant la Mairie, un mercredi sur 
deux de 14h à 15h.
Rens : 07 72 29 39 22

Depuis bien des générations, surtout dans 
le sud-ouest, la fièvre bleue que représente 
la chasse à la Palombe s’installe dès la mi-
septembre.

Lors d’une année ordinaire avec des 
conditions météo classiques (c’est-à-dire 
ni trop beau ni trop mauvais), on compte 
généralement 5 passages : 

• Le 1er, petit, du 25 septembre au 1er 
octobre. 

• Le second, moyen, du 6 au 10 
octobre. 

• Le troisième, très fort, entre le 10 et le 
20 octobre. C’est dans cet intervalle 
que se trouve la Saint-Luc, jour 
attendu par tous les Paloumayres. 

• Le quatrième, moins fort, entre le 20 
et le 31 octobre.

• Et le dernier, variable, mais le plus 
souvent faible entre le 1er et le 10 
novembre.

En moyenne, un passage dure 3 jours. 

Le premier jour, les vols apparaissent le 
matin vers 8 heures et deviennent plus 
nombreux de 10h à midi, cessant à peu 
près aux alentours de 15h pour continuer 
en fin de journée jusqu’à la nuit tombante. 

Le second jour, le passage s’intensifie : les 
premiers vols de palombes s’observent 
à l’aube et perdurent quasiment sans 
discontinuer toute la journée. 

Le troisième jour, les belles bleues volent 
toujours dans le ciel, mais les constatations 
faites par le passé montrent un passage qui 
diminue vers midi et qui disparaît presque 
complétement en milieu d’après-midi. Le 

passage cesse alors. Néanmoins, la nature 
n’en faisant qu’à sa tête, il ne s’agit pas de 
données invariables !

Les palombes partent des pays froids 
(Autriche, Russie, Suède, Norvège, 
Danemark ou Allemagne), et prennent 
la route vers la France ou la Belgique. 
Celles qui atteignent la Belgique longent 
généralement le littoral, le golfe de 
Gascogne, et passent en Basses-Pyrénées, 
d’autres passent par le nord et le centre 
de la France, d’autres encore traversent la 
Méditerranée, toutes pour rejoindre des 
contrées plus chaudes.

Quand les conditions sont mauvaises, les 
Palombes stoppent leur vol et viennent 
nicher en règle générale dans des forêts 
de chênes et de hêtres pour se reposer 
et se nourrir. Elles ont pour habitude de 
“prendre leurs quartiers” aussitôt que le 
jour disparaît. Il n’est donc pas dans leurs 
habitudes de voyager la nuit.

Il existe 2 types de chasse : la chasse au 
filet, modèle de chasse surtout pratiqué 
dans les cols. Des rabatteurs lancent des 
projectiles pour faire progressivement 
descendre les oiseaux vers les filets qui se 
referment sur eux. La chasse en palombière 
pratiquée chez nous, est une chasse 
exercée en manœuvrant des appeaux 
(pigeon commun ou palombe) afin de faire 
poser les palombes sur les arbres et ainsi 
les tirer individuellement.

Mais profitons de sa présence autour de 
nous, certaines sont devenues sédentaires 
et ne repartent plus de chez nous : normal 
on est bien à Barie !!!!
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La Palombe

La Palombe ou la fièvre bleue des chasseurs !


